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«Imprese sole, tante saracinesche non

-

Preoccupazioni

BRESCIA. Rabbia e delusione.
Elareazione che siregistra «a
caldo» dopo la pubblicazione
del nuovo decreto del Consi-
glio dei ministri che, per bar,
ristoranti e pubblici esercizi,
prevede lariapertura non pri-
ma della data dell’'l giugno.
Unadocciafreddapergliope-
ratori del settore, che nelle
scorse settimane avevano ri-
volto un appello perché, ispi-
randosi alle best practices di
altri Paesi, venisse loro con-
sentita la vendita di piatti
pronti da asporto, ovviamen-
te nelrispetto delle norme sa-
nitarie. Istanza che & stata re-
cepita nel Dpcm sulla «fase
2», che da il via libera al take
away. Ma, per quanto concer-
ne la ripartenza delle attivita,
bisognera aspettare ancora
pil1 di un mese.

«Tutti gliimprenditori sono
allibiti», commenta Carlo
Massoletti, presidente di Con-
fcommercio Brescia, che ha
stimato un 20% di aziende
che fara «fatica» a riaprireibat-
tenti. «Niente strumenti per
sostenere le aziende e le fami-
glie, perd si riprogramma la
riapertura a giugno, mentre
sono aperte fabbriche con
centinaia di dipendenti. I no-
stri esercizi, spesso a condu-
zione familiare, sono sicuri e
attrezzati con tutti i dpi», ri-
marcaMassoletti, che giaal ta-
volo del Patto per lo sviluppo
della Regione ha portato la
questione al presidente Fonta-
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na, affinché possa «sollecitare
unainiziativa politicaneicon-
fronti del Governo». Dello
stesso avviso Alessio Merigo,
direttore di Confesercenti
Lombardia Orientale: «Sie& sot-
tovalutato!’'impatto economi-
conegativo sulleimprese, pro-
traendo ingiustamente i ter-
mini delle aperture. Le nostre
aziende sono pronte a fare la
loro parte, anche intema disi-
curezza: basta vedere quanta
attenzione ¢ stata postadaine-
gozi, chenon si puo dire siano
stati veicolo di diffusione del
virus. Siamo statiiprimi a do-
ver chiudere erischiamo dies-
sere gliultimi a riaprire. Einac-
cettabile».

La situazione e critica: il
comparto nazionale rischia di
lasciare sul terreno oltre 28 mi-
liardi di euro nel 2020. Solo a
Brescia sono 980 le saracine-
sche abbassate tra bar e pastic-
cerie, piu1 620 ristoranti e ga-
stronomie; in tutto 1600 im-
prese, che dannolavoro a 7mi-
la addetti. Nel contempo, so-
no in molti a chiedersi «co-
me» torneremo a frequentare
ristoranti e locali pubblici. Le
linee guida stanno prenden-
do forma: distanza di un me-
tro tra i tavoli, mascherine al
personale disala e cucina, ac-
cessi differenziati per i clienti
in entrata e in uscita, paga-
menti preferibilmente digitali
altavolo, monitoraggio quoti-
diano delle condizioni di salu-
te dei dipendenti, pulizia e sa-
nificazione deilocali, gel igie-
nizzante per tutti. Proprio ve-
ro: nulla sara come prima. //
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